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#unjourunerecette 18 – 6 avril 2020 

 
 
Ingrédients (pour 2 personnes) : 
 
200g de ravioles 
200g de champignons de Paris 
1 échalote 
15cl de crème 
Sel, poivre 

2 œufs 
 

 

 
 
Cuire les œufs mollets 6 mn dans l'eau frémissante. 
 
Faire revenir l'échalote avec les champignons, puis ajouter la crème, sel et poivre. 
 
Cuire les ravioles. 
 
Mélanger le tout 
 
 
 
 
 
 
 
 

        


